
Posterliste 
 
 
AT 001 Gaschromatographische Bestimmung der Fettsäuren in der 

Triacylglycerid-, Phospholipid- und freien Fettsäure-Fraktion im 
humanen Blutplasma 
N. Firl, Freising/D, H. Kienberger, Freising/D, T. Hauser, Freising/D, 
M. Rychlik, Freising/D 

 
AT 002 Entwicklung eines Instruments zur sensorischen 

Selbstüberprüfung für Mitarbeiter der Lebensmittelbranche – 
SenseBase® 
G. Ritter, Münster/D, T. Sander, Münster/D 

 
AT 003 10 Jahre Minimierung von Acrylamid bei Kartoffelchips  Eine 

nachhaltige Erfolgsgeschichte 
M. Raters, Köln/D, R. Matissek, Köln/D 

 
AT 004 Edel- oder Konsumkakao? Eine Zuordnung anhand des  

T/C-Verhältnisses 
R. Heeger, Köln/D, M. Raters, Köln/D, R. Matissek, Köln/D 

 
AT 005 Analytik von 3-MCPD- und Glycidyl-Fettsäureestern -  

Eine komplizierte Geschichte? 
A. Dingel, Köln/D, R. Matissek, Köln/D 

 
AT 006 Antioxidative und genregulatorische Effekte des Curcumins 

T. Esatbeyoglu, Kiel/D, P. Hübbe, Kiel/D, I. M. A. Ernst, Kiel/D,  
D. Chin, Kiel/D, A. E. Wagner, Kiel/D, G. Rimbach, Kiel/D 

 
AT 007 Enzymatische Proteinhydrolyse für die Anwendung in 

Lebensmitteln und in vivo 
C. Henning, Halle (Saale)/D, C. Schwager, Halle (Saale)/D,  
M. A.Glomb, Halle (Saale)/D 

 
AT 008 Der Einfluss von Salatinhaltsstoffen auf die Sensorik 

F. Woyand, Halle (Saale)/D, S. Bock, Halle (Saale)/D, M. A. Glomb, 
Halle (Saale)/D 

 
AT 009 Neuartige Ne-Lysin-Amide aus Vitamin C 

M. Smuda, Halle (Saale)/D, J. Kahlert-Wohlrab, Halle (Saale)/D,  
M. A. Glomb Halle (Saale)/D 

 
AT 010 Die Verwendung von Nanotechnologie in Lebensmittelbedarfs-

gegenständen 
K. Dünnebier, Berlin/D, A. Droß, Berlin/D, A. Keil, Berlin/D, B. Kunz, 
Bonn/D 

 
AT 011 GC-Methode zur Bestimmung von Trans-Fettsäuren in 

Lebensmitteln - Differenzierung von Elaidin- und Vaccensäure 
K. Papaspirou, Köln/D, A. Dingel, Köln/D, R. Matissek, Köln/D,  
M. Petz, Wuppertal/D 

 
AT 012 Vergleich der Gesamtphenolgehalte mit dem antioxidativen 

Potential in Kakao- und Schokoladenprodukten 
U. Bordewick-Dell, Münster/D, T. Fischer, Münster/D 



 
AT 013 Photochemische Transformationsprodukte von Ergotalkaloiden 

S. Merkel, Berlin/D, R. Köppen, Berlin/D, M. Koch, Berlin/D, I. Nehls, 
Berlin/D 

 
AT 014 Effective Sample Preparation For Multi-Residue LC-MS 

Determination of Veterinary Drugs in Meat and Milk 
C. Wess, Eschborn/D, M. S.,Young, Milford/USA, K. V.,Tran, 
Milford/USA, K. J. Fountain, Milford/USA 

 
AT 015 Europäisch harmonisiertes Mitteilungsverfahren für kosmetische 

Mittel über das Cosmetic Products Notification Portal (CPNP) 
A. Butschke, Berlin/D, A. Droß, Berlin/D, K. Dünnebier, Berlin/D 

 
AT 016 Elektronische Zigarette – was ist das? 

A. Droß, Berlin/D, A. Butschke, Berlin/D, K. Dünnebier, Berlin/D 
 
AT 017 Mikrosatelliten-PCR von Verarbeitungserzeugnissen des Herings 

K. Behrmann, Hamburg/D, H. Rehbein, Hamburg/D, M. Fischer, 
Hamburg/D, I. Haase, Hamburg/D 

 
AT 018 Bestimmung von Perfluoralkylsäuren in Fischen aus Nordrhein-

Westfälischen Flüssen mittels LC-MS/MS 
S. Ehlers, Münster/D, T. Bernsmann, Münster/D, P. Fürst, Münster/D 

 
AT 019 Spezifische Bestimmung von Perfluoroctansulfonsäure-Isomeren 

mittels LC-MS/MS 
S. Ehlers, Münster/D, P. Fürst, Münster/D, T. Bernsmann, Münster/D, 
H.-U. Humpf, Münster/D 

 
AT 020 Antioxidativitätsgeleitete Fraktionierung von Inhaltsstoffen dreier 

Weizenvarietäten 
M. Bunzel, Karlsruhe/D, C. Tyl, St. Paul/USA 

 
AT 021 Quantifizierung von Alkylpyrazinen in Röstkaffee und deren 

Einfluss auf die cAMP-PDE Aktivität 
S. Pickard, Kaiserslautern/D, G. A. Montoya, Kaiserslautern/D,  
H. Wilms, Kaiserslautern/D, M. Baum, Kaiserslautern/D, K. H. Merz, 
Kaiserslautern/D, G. Eisenbrand, Kaiserslautern/D, E. Richling, 
Kaiserslautern/D 

 
AT 022 Reduktion von trans-Fettsäuren in Lebensmitteln 

L. Brühl, Detmold/D, G. Unbehend, Detmold/D 
 
AT 023 Antioxidative Kapazität (in vitro und in vivo) von unverkapselten 

bzw. verkapselten Anthocyanen aus Wildheidelbeerextrakt 
(Vaccinium myrtillus L.) 
D. Mueller, Kaiserslautern/D, M. Schantz, Kaiserslautern/D,  
E. Richling, Kaiserslautern/D 

 
AT 024 Excretion of the detoxified ultimate carcinogen of benzo[a]pyrene 

in humanintestinal Caco-2 cells 
S. Hessel, Berlin/D, A. John, Großhansdorf/D, A. Seidel, 
Großhansdorf/D, A. Lampen, Berlin/D 

 
 



AT 025 Hepatotoxic pyrrolizidine alkaloids – In vitro-passage over the 
human intestinalbarrier and cellular effects in HepG2 cells 
S. Hessel, Berlin/D, C. Gottschalk, Berlin/D, L. Heinze, Berlin/D,  
A. Preiß-Weigert, Berlin/D, M. Lahrssen-Wiederholt, Berlin/D,  
A. Lampen, Berlin/D 

 
AT 026 Charakterisierung der Schlüsselaromastoffe in Haferkeksen 

A. Dach, Freising/D, P. Schieberle, Freising/D 
 
AT 027 Charakterisierung von wertgebenden Aromastoffen in Ingwer 

(Zingiber officinale Roscoe) 
T. Schaller, Freising/D, P. Schieberle, Freising/D 

 
AT 028 Farbstoffe in Lebensmitteln - aktuelle Entwicklungen 

B. B. Brinkmann, Trier/D, L. H. Lichtenthal, Trier/D, F. A. Foth-Bauer, 
Trier/D 

 
AT 029 Metabolischer Transit von alimentärem Methylglyoxal 

J. Degen, Dresden/D, M. Vogel, Dresden/D, D. Richter, Dresden/D,  
M. Hellwig, Dresden/D, T. Henle, Dresden/D 

 
AT 030 Physikochemische Charakterisierung kommerziell erhältlicher 

Slbernanopartikel und Untersuchung der Zytotoxizität an einer 
humanen Darmzelllinie 
T. Harwardt, Berlin/D, L. Böhmert, Berlin/D, M. Girod, Berlin/D,  
U. Hansen, Berlin/D, B. Niemann, Berlin/D, A. Thünemann, Berlin/D, 
A. Lampen, Berlin/D 

 
AT 031 Einfluss von pentacyclischen Triterpenen aus Apfelauf 

inflammatorische Genexpression 
D. Mueller, Kaiserslautern/D, S. Triebel, Kaiserslautern/D, E. Richling, 
Kaiserslautern/D 

 
AT 032 Entwicklung redoxreaktiver Backzutaten zur Verbesserung der 

Verarbeitbarkeit und Textur von glutenfreien Teigen und 
Backwaren 
I. Lovric, Freising/D, P. Köhler, Freising/D 

 
AT 033 ZöliakiespezifischePeptidasenaktivität von Spezialmalzen zur 

Herstellung von glutenfreiem Bier 
V. Knorr, Freising/D, T. Schwalb, Freising/D, H. Wieser, Freising/D,  
P. Köhler, Freising/D 

 
AT 034 Nicht-enzymatische Bräunung von gesättigten und 

ungesättigten, teilweisemetylveresterten Oligogalacturonsäuren 
J. J. Richter, Berlin/D, L. W. Kroh; Berlin/D 

 
AT 035 Strukturaufklärung gesättigter und ungesättigter, partiell 

methylveresterterOligogalacturonsäuren mittels 13C- und 1H-NMR 
Spektroskopie 
J. J. Richter, Berlin/D, T. Spranger, Berlin/D, U. Neumann, Berlin/D,  
C. Mügge, Berlin/D, L. W. Kroh, Berlin/D 

 
AT 036 Charakterisierung der bei der Toastung verschiedener Quercus-

Arten gebildetenAromastoffe 
T. Koppmann, Freising/D, P. Schieberle, Freising/D 



 
AT 037 Bestimmung der Herkunft von Schweinefleisch mittels IRMS am 

Beispiel Schwäbisch-Hällisches Qualitätsschweinefleisch g.g.A. 
N. Rosenfelder, Stuttgart/D, U. Arzberger, Stuttgart/D, M. Fromm, 
Stuttgart/D, K. Zur, Berlin/D, T. Pfisterer, Schwäbisch Hall/D,  
L. Rothenbücher, Stuttgart/D 

 
AT 038 Quantitative Bestimmung allergener Zutaten in Lebensmitteln 

mittels real-time PCR 
A. Demmel, Oberschleißheim/D, D. Sebah, Oberschleißheim/D,  
I. Huber, Oberschleißheim/D, U. Busch, Oberschleißheim/D 

 
AT 039 Allergenanalytik: Allergennachweis mittels ligationsabhängiger 

Sonden-Amplifikation (LPA) 
C. Unterberger, Oberschleißheim/D, A. Demmel, Oberschleißheim/D,  
I. Huber, Oberschleißheim/D, U. Busch, Oberschleißheim/D 

 
AT 040 Sterolglucoside in Kaffeebohnen und Kürbiskernen 

S. Buchmann, Dresden/D, H. Borch, Dresden/D, I. Kölling-Speer, 
Dresden/D, K. Speer, Dresden/D  

 
AT 041 Cucurbitacine in Kürbisgewächsen 

I. Kölling-Speer, Dresden/D, M. Wallich, Dresden/D, S. Buchmann, 
Dresden/D, K. Speer, Dresden/D 

 
AT 042 Johannistag-das Ende der Rhabarberernte? 

I. Kölling-Speer, Dresden/D, A. Lehmann, Dresden/D, D. Lindenhain, 
Dresden/D, K. Speer, Dresden/D 

 
AT 043 Rapid Analysis of Solid and Liquid Samples by Direct 

Introduction with GC-QqQ 
G. van t Slot, Bremen/D, A. Sieveritz, Bremen/D 

 
AT 044 Charakterisierung wichtiger Aromastoffe in Süßholzwurzel (Radix 

Liquiritae) und erhitztem Süßwurzelextract (Succus Liquiritae) 
J. Wagner, Freising/D, M. Granvogl, Freising/D, P. Schieberle, 
Freising/D 

 
AT 045 Einfluss von Umwelteinflüssen auf die Antioxidative Kapazität 

von Himbeerfrüchten und -blättern 
A. Zaar, Geisenheim/D, H. Dietrich, Geisenheim/D, E. Krüger-Steden, 
Geisenheim/D 

 
AT 046 Entwicklung einer ready-to-use 96-well Mikrotiterplatte zum 

Screening von gentechnisch veränderten Lebens- und 
Futtermittel 
H. Broll, Berlin/D, B. Linke, Berlin/D, A. Spiegelberg, Berlin/D,  
W. Hoffmann, Berlin/D, A. Lampen, Berlin/D, J. Zagon, Berlin/D 

 
AT 047 Vergleich von immunologischen und DNA-basierenden 

Nachweisverfahren für definierte Allergene in Lebens- und 
Futtermittel 
H. Broll, Berlin/D, A. Lampen, Berlin/D, S. Wille, Berlin/D J. Zagon, 
Berlin/D 

 
 



AT 048 Stärkeabbau und Bildung N-terminaler Maillard-Produkte unter 
backtechnisch relevanten Bedingungen 
J. Löbner, Dresden/D, A. F. Werner, Dresden/D, T. Henle, Dresden/D 

 
AT 049 Molecular effects of baicalein in human colon carcinoma cells 

and C. elegans: Activation of Nrf2 and prolongation of lifespan 
S. Havermann, Münster/Düsseldorf/D, H.-U.,Humpf, Münster/D,  
W. Wätjen, Düsseldorf/ 

 
AT 050 Stabilisotopen-Fingerprinting zur Authentizitäts-Bestimmung von 

Pflanzenschutzmitteln mittels EA-IRMS am Beispiel des 
Insektizids Fipronil 
P. Weller, Mannheim/D, M. Boner, Jülich/D, H. Förstel, Jülich/D,  
H. Becker, Limburgerhof/D, B. Peikert, Limburgerhof/D, W. Dreher, 
Limburgerhof/D 

 
AT 051 Modulation des 13C/12C Verhältnisses von Vanillin aus 

Vanilleschoten während der Reifung 
K. Gassenmeier, Dübendorf/CH, T. Kirsch, Cincinnati/USA, S. Otiv, 
Cincinnati/USA 

 
AT 052 Qualitative und quantitative Zusammensetzung der Stratum 

corneum Lipide der menschlichen Haut 
K. Tscherch, Hamburg/D, S. Arndt, Berlin/D, M. Meinke, Berlin/D,  
S. Rohn, Hamburg/D 

 
AT 053 Schokocroissants & Co – AllesSchokolade? Kenntlichmachung 

von schokoladeartigen Überzügen und Füllungen 
M. Mahler, Karlsruhe/D, I. Straub, Karlsruhe/D 

 
AT 054 Schwermetallgehalte (Pb, Cd, Cu) in frischem Obst und Gemüse - 

Ergebnisse des Landeslabors Berlin-Brandenburg 2011 
G. Warschewske, Frankfurt (Oder)/D, R. Leisering, Frankfurt (Oder)/D 

 
AT 055 Ausgewählte Aspekte der Charakterisierung von Natrium-

Carboxymethylcellulose (CMC), Metaweinsäure (MWS) und 
Gummi arabicum (GA) als Zusatzstoffe für Wein 
S. Sprenger, Geisenheim/D, H. Dietrich, Geisenheim/D, F. Will, 
Geisenheim/D, C.-D. Patz, Geisenheim/D 

 
AT 056 High Speed Countercurrent chromatography for separation of 

caffeoylquinides from a model roasting mixture 
N. Kaiser, Braunschweig/D, D. Birkholz, Braunschweig/D,  
U. H. Engelhardt, Braunschweig/D 

 
AT 057 Ester synstesis of immobilized non-Saccharomyces and its 

impact on wine aroma 
E. Sieber, Geisenheim/D, M. Großmann, Geisenheim/D,  
C. von Wallbrunn, Geisenheim/D 

 
AT 058 Einfluss der Temperatur auf die Wirksamkeit der 

photosynthetischen aktiven Strahlung auf die Flavonolglycoside 
in Grünkohl (Brassica oleracea var. sabellica) 
S. Neugart, Großbeeren/D, M. Fiol, Berlin/D, M. Schreiner, 
Großbeeren/D, S. Rohn, Hamburg/D, L. W. Kroh, Berlin/D,  
A. Krumbein, Großbeeren/D 



AT 059 Lipidomic Profiling zur Identifizierung von Spezies der Gattung 
Pinus, die für das Pine Nut Syndrome verantwortlich sind 
B. Matthäus, Detmold/D  

 
AT 060 Die Datenbank "Seed Oil Fatty Acids" (SOFA) 

B. Matthäus, Detmold/D  
 
AT 061 Untersuchungen zur Bildung von 3-Monochlorpropan-1,2-diol 

Fettsäureestern (3-MCPD-Ester)  und verwandten Verbindungen 
aus Tri-, Di- und Monoolein bei Desodorierungstemperaturen 
M. Shimizu, Tokio/J, K. Vosmann, Detmold/D, B. Matthäus, Detmold/D 

 
AT 062 Stabilität und Antioxidativität phenolischer Substanzen in Cistus 

incanus Tee 
P. Riehe, Hamburg/D, K. Tscherch, Hamburg/D, S. Rohn, Hamburg/D 

 
AT 063 Analsye von Saponinen in Erbsen (Pisum sativum) mittels 

HPTLC-MS und HPTLC-Hämolyse-Assay 
V. Reim, Hamburg/D, K. Tscherch, Hamburg/D, S. Rohn, Hamburg/D 

 
AT 064 Vorkommen von Erucasäure in Senföl und Senf 

C. Wendlinger, Stuttgart/D, S. Hammann, Stuttgart/D, W. Vetter, 
Stuttgart/D 

 
AT 065 Modifikation von Lebensmittelproteinen durch Lipid-

peroxidationsprodukte 
M. Globisch, Dresden/D, A. Wellner, Dresden/D, T. Henle, Dresden/D 

 
AT 066 Lipoxygenase-Inaktivierung unverarbeiteter und 

teilverarbeiteterLupinensaaten (Lupinus angustifolius L.) 
M. Stephany, Neubrandenburg/D, S. Bader, Freising/D,  
U. Schweiggert-Weisz, Freising/D, R. Carle, Stuttgart/D 

 
AT 067 DNA-basierte Authentizitätskontrolle von Dinkelmehlen 

I. Haase, Hamburg/D, F. Mayer, Hamburg/D, M. Fischer, Hamburg/D 
 
AT 068 Phytolgehalt in biologisch und konventionell erzeugten 

Milchprodukten 
D. Eibler, Stuttgart/D, S. Ackermann, Stuttgart/D, M. Schröder, 
Stuttgart/D, W. Vetter, Stuttgart/D 

 
AT 069 Rückstandsnachweis von Tetracyclin-Antibiotika in Nierenmittels 

optischem Biosensor 
S. Burau, Wuppertal/D, E. Müller-Seitz, Wuppertal/D, M. Petz, 
Wuppertal/D 

 
AT 070 Derivate für die Biosensoranalytik des Mastförderers Flavomycin 

D. Bury, Wuppertal/D, E. Müller-Seitz, Wuppertal/D, H. Hayen, 
Wuppertal/D, M. Petz, Wuppertal/D 

 
AT 071 Vergleich einer 1H-NMR Methode zur Bestimmung von freien 

Fettsäuren mit der klassischen Säurezahl 
C. Skiera, Karlsruhe/D, P. Steliopoulos, Karlsruhe/D, T. Kuballa, 
Karlsruhe/D, U. Holzgrabe, Würzburg/D, B. Diehl, Köln/D 

 
 



AT 072 Acrolein und Acrylamid: Renale Mercaptursäureausscheidung 
nach Verzehr von Kartoffelchips 
D. Scherbl, Kaiserslautern/D, N. Watzek, Kaiserslautern/D,  
G. Eisenbrand, Kaiserslautern/D 

 
AT 073 Nicht-zielgerichtete Analytik von Wein unter Verwendung der 

HPLC-DAD 
S. Esslinger, Berlin/D, K. Andrae, Berlin/D, M. Weber, Berlin/D,  
C. Fauhl-Hassek, Berlin/D 

 
AT 074 Charakterisierung und Quantifizierung von Xanthonen aus 

Mangostane-Früchten (Garcinia mangostana L.) 
J. Wittenauer, Freising/D, R. Carle, Stuttgart-Hohenheim/D 

 
AT 075 Eiweißbrot - der neuer Schlankmacher oder Mogelpackung? 

R. Pätzold, Kassel/D, H. Taschan, Kassel/D 
 
AT 076 Automatisierung verschiedener Pestizid-Aufarbeitungsmethoden 

mittels eines Probenvorbereitungsroboters 
U. Bohn, Stuttgart/D, S. Linder, Stuttgart/D, W. Schwack, Stuttgart/D 

 
AT 077 HS-SPME-Analytik von Chilipulvern 

M. Horn, Wuppertal/D, M. Petz, Wuppertal/D 
 
AT 078 Methodenentwicklung zur Quantifizierung von oligomeren 

Proanthocyanidinen mittels NP-HPLC-DAD 
S. Kuhnert, Braunschweig/D, P. Ewald, Braunschweig/D,  
P. Winterhalter, Braunschweig/D 

 
AT 079 Membranchromatographische Trennung der Anthocyane und 

Copigmente aus chinesischen Süßkartoffeln (Ipomoea batatas L.) 
der Sorte Purple Sweet Potato 
M. Rodriguez-Werner, Braunschweig/D, P. Winterhalter, 
Braunschweig/D 

 
AT 080 Isolierung und Identifizierung eines neuen Iridoid-Glykosids aus 

der Frucht von Borojoa patinoi 
M. Brüggemann, Braunschweig/D, S. Macke, Braunschweig/D,  
P. Winterhalter, Braunschweig/D 

 
AT 081 Hopeaphenol shows a unique chemical and metabolic stability 

among resveratrol and its oligomers 
I. Willenberg, Hannover/D, M. Empl, Hannover/D, N. H. Schebb, 
Hannover/D 

 
AT 082 Isolation of Chlorophyll a, Chlorophyll b and Pheophytin a on a 

Preparative Scale using High Speed Countercurrent 
Chromatography. 
M. Castro-Benitez, Braunschweig/D, M. Muñoz-Ortuño, Valencia/E, 
P. Winterhatler, Braunschweig/D 

 
AT 083 Development of an online solid phase extraction (SPE) liquid 

chromatography method for the analysis of resveratrol,  
ε-Viniferin and hopeaphenol in complex biological samples 
M. Michael, Hannover/D, I. Willenberg, Hannover/D, N. H. Schebb, 
Hannover/D 



AT 084 Quantifizierung von Umweltchemikalien in biologischen Matrices 
mittels HPLC-MS/MS am Beispiel des Zebrabärblingsembryos 
(Danio rerio) 
S. Brox, Leipzig/D, A. P. Stevens, Leipzig/D, E. Küster, Leipzig/D,  
T. Reemtsma, Leipzig/D 

 
AT 085 Untersuchung zum Nachweis von Transglutaminase aus 

Streptomyces mobaraensis in Fleischerzeugnissen 
C. Braun, Berlin/D, C. Keil, Berlin/D, Y. Murugaiyan, Berlin/D,  
W.-R. Stenzel, Berlin/D 

 
AT 086 Bestimmung des antioxidativen Potentials von Pflanzenölen und 

Tocopherolen/Tocotrienolen mittels Photochemolumineszenz-
Methode 
J. Bauerfeind, Jena/D, B. Pataki, Jena/D, M. Killenberg, Jena/D,  
V. Böhm, Jena/D 

 
AT 087 Bestimmung von Glycidylfettsäureestern in Ölen und Fetten mit 

LC-MS/MS 
C. M. Schulz, Hamburg/D, A. Ruthenschrör, Hamburg/D, H. Fritz, 
Hamburg/D 

 
AT 088 Gustatorische Charakterisierung von Chili- und Paprikapulvern 

E. Núñez Benavides, Wuppertal/D, M. Petz, Wuppertal/D 
 
AT 089 Reaktivität von Hydroxyzimtsäuren und ihrer Derivate – 

Identifizierung neuer, antioxidativ wirksamer Abbauprodukte 
C. Rehberg, Hamburg/D, J. Stapelfeldt, Hamburg/D, B. Schneider, 
Hamburg/D, S. Rohn, Hamburg/D 

 
AT 090 Carotenoid and Norisoprenoid Profiles of Transgenic Tomatoes 

H. Höfelmeier, Braunschweig/D, A. Burmeister, Braunschweig/D,  
G. Jerz, Braunschweig/D, W. Schwab, Freising/D, P. Fleischmann, 
Braunschweig/D 

 
AT 091 Die Auswirkungen isoenergetischer Nahrungsergänzungsdiäten, 

mit unterschiedlichem Getreidefaser- und Proteinanteil, auf die 
Insulinempfindlichkeit übergewichtiger Menschen 
A. Fischer, Rosenberg/D, Arbeitsgruppe M. O. Weickert, Warwick/UK 

 
AT 092 Inhibition lebensmittelpathogener Keime am Beispiel von Listeria 

monocytogenes 
S. Sarge, Hamburg/D, S. Schüssler, Hamburg/D, A. Schäding, 
Hamburg/D, K. Wegner, Hamburg/D, A. Faltz, Hamburg/D,  
K. Tscherch, Hamburg/D, I. Haase, Hamburg/D, T. Gräwert, 
Hamburg/D, M. Fischer, Hamburg/D 

 
AT 093 Identifizierung und Quantifizierung von Quecksilberspezies in 

Zellkulturmedien mittels HPLC/ESI-TOF-MS und ICP-MS 
M. Schwarzer, Münster/D, I. Pieper, Münster/D, J. Hogeback, 
Münster/D, R. Janzen, Münster/D, M. Sperling, Münster/D,  
T. Schwerdtle, Münster/D, U. Karst, Münster/D 

 
 
 
 



AT 094 Oxidative metabolism of the antibacterial triclocarban by CYP1A1 
and CYP1B1 leads to reactive metabolites 
N. H. Schebb, Hannover/D, D. Morin, Davis/USA, B. Buchholz, 
Livermore/USA, B. D. Hammock, Davis/USA, A. Buckpitt, Davis/USA,  
R. H. Rice, Davis/USA 

 
AT 095 Gewinnung und Charakterisierung von Enniatinen aus 

Pilzkulturen 
S. Schloß, Berlin/D, M. Koch, Berlin/D, R. Maul, Berlin/D, M. Proske, 
Berlin/D 

 
AT 096 Methodenentwicklung zur Quantifizierung von Calendula 

officinalis-Extrakten in kosmetischen Mitteln 
K. Ronneburg, Braunschweig/D, P. Winterhalter, Braunschweig/D,  
K. Welke, Braunschweig/D, J. Witte, Braunschweig/D, A. Rohrdanz, 
Braunschweig/D 

 
AT 097 Evaluierung und Validierung eines schnellen 

Probenvorbereitungs- und Messverfahrens zur 
Trichothecenanalyse 
R. Maul, Berlin/D, F. Mallwitz, Berlind/D, M. Koch, Berlin/D 

 
AT 098 Nachweis der Resorption des Cyanotoxins Cylindrospermopsin 

durch Brassica-Arten 
K. Kittler, Berlin/D, M. Schreiner, Großbeeren/D, A. Krumbein, 
Großbeeren/D, S. Manzei, Berlin/D, M. Koch, Berlin/D, S. Rohn, 
Hamburg/D, R. Maul, Berlin/D 

 
AT 099 Analytik von „allergenen Duftstoffen“ in kosmetischen Mitteln 

S. Thörner, Berlin/D, N. Rettberg, Berlin/D, L.-A. Garbe, Berlin/D 
 
AT 100 Verwendung von isotopenmarkierten Standards in der 

Hopfenölanalytik 
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