N Zeitschrift
&% Die Zeitschrift Lebensmittelchemie
% ist das Organ der LChG; sie er-
s W% ' scheint mit 6 Heften pro Jahr und
Il ist im Mitgliedsbeitrag enthalten.
Q-Q Hier werden auch die Arbeits-
<= ergebnisse der AGs publiziert, z.B.
61 Positions- oder Grundlagenpapiere.

Schriftenreihe

Die LChG-Schriftenreihe Lebensmittelchemie, Le-
bensmittelqualitét (Behr's Verlag) macht Ergebnisse
von Arbeitsgruppen der LChG interessierten Fach-
kreisen zugénglich. Bisher liegen 26 Einzelbande
vor.

Weitere Druckerzeugnisse
Die Broschiure Lebensmittelchemiker — Experten fur

den Verbraucher- und Umweltschutz informiert die
Offentlichkeit Gber Berufsbild und Tatigkeitsfelder.

Das Merkblatt for Studienbewerber und Studenten
der Lebensmittelchemie wendet sich vor allem an
Abiturienten, die sich fir den Beruf interessieren.

Als Ergebnis des Projekts ,Aktuelle Wochenschau der
Lebensmittelchemischen Gesellschaft 2009, in der
in 52 Internetbeitrédgen die verschiedenen Facetten
des Berufsbilds ,Lebensmittelchemiker” und dessen
Tatigkeiten dargestellt wurden, wurde eine Broschi-
re ,HighChem" aufgelegt. Die Originalbeitrage

sind weiterhin Uber www.aktuelle-wochenschau.de
zugéanglich.

Die Broschiren und das Merkblatt kénnen Uber die
nebenstehende Kontaktadresse bezogen werden.

Mitglieder der LChG kénnen werden:

— alle an der Lebensmittelchemie interessierten
Personen des In- und Auslandes, die ordentliche
GDCh-Mitglieder oder GDCh-Jungmitglieder
sind,

— alle Studierenden der Lebensmittelchemie, Che-
mie und anderer naturwissenschaftlicher Facher,
die studentische Mitglieder der GDCh sind und
andere Mitglieder der GDCh in Ausbildung,

— alle Personen mit abgeschlossener Hochschul-
ausbildung, die weder Lebensmittelchemiker
noch Chemiker sind, aber an der Mitarbeit in der
LChG interessiert und deshalb assoziierte Mitglie-
der der GDCh sind.

— Firmen, Kérperschaften, Behérden, wissenschaft-
liche Institute und Vereine kénnen die Aktivitaten
der LChG durch Spenden férdern und auch
férdernde Mitglieder der GDCh werden.

Kontakt

Gesellschaft Deutscher Chemiker

— Lebensmittelchemische Gesellschaft —
Varrentrappstr. 40-42, 60486 Frankfurt a. M.
& (069) 7917-580 - Fax (069) 7917-1580
fg@gdch.de | www.gdch.de/Ichg

AG Junge Lebensmittelchemiker:
www.ag-jlc.de

ZFL Zertifizierungstelle for die Fortbil-
04§

| dung von Lebensmittelchemikern:

oo ooans. 2H@gdch.de | www.zefo.org
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GDCh
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Lebensmitielchemische
Gesellschaft

Fachgruppe in der Gesellschaft Deutscher Chemiker




Die Lebensmittelchemische Gesellschaft (LChG)

hat zur Zeit etwa 2900 Mitglieder und ist damit die
gréfite Fachgruppe in der Gesellschaft Deutscher
Chemiker (GDCh). In ihr arbeiten Lebensmittelche-
miker aus Uberwachung und Behérden, Lebensmit-
telindustrie, Forschung, freiberuflicher oder anderer
Tatigkeit gemeinschaftlich in allen Fragen zusam-
men.

Die LChG

vermittelt den Gedankenaustausch und fachliche

Anregungen unter den Fachkollegen,

— férdert die Fortbildung durch Tagungen auf
regionaler, nationaler und internationaler Ebene
sowie durch Kurse und Seminare,

— unterhéalt unter dem Dach der GDCh eine unab-
hangige Zertifizierungsstelle fir die Fortbildung
von Lebensmittelchemikern (ZFL),

— bearbeitet in ihren Arbeitsgruppen alle anstehen-
den wissenschaftlichen, technischen, lebensmit-
telrechtlichen und berufsstdndischen Fragen,

— pflegt die Beziehungen zu fachverwandten Ge-
sellschaften, Ausschiissen und Verbénden im In-
und Ausland,

— foérdert den wissenschaftlichen Nachwuchs auf
dem Gebiet der Lebensmittelchemie und zeichnet
hervorragende Leistungen von Fachkollegen aus:
¢ Die Juckenack-Medaille wird fir den Einsatz

fur die Lebensmittelchemische Gesellschaft bzw.
den Berufsstand verliehen,

* der Kurt-Taufel-Preis des jungen Wissenschaft-
lers soll Leistungen junger Fachkollegen fér-
dern,

¢ der Bruno-RoBmann-Preis férdert wissenschaft-
liche Arbeiten auf den Gebieten Schnellmetho-
den, einfache Methoden, sowie Methoden zur
Verbesserung der Ernéhrung usw.

Intensive sachbezogene Arbeit wird vor allem in
den Arbeitsgruppen geleistet. Aktive Mitglieder
sind jeweils bis zu 20 Lebensmittelchemiker aus
Uberwachung, Industrie, Forschung und freiberuf-
licher Tatigkeit, die auf den betreffenden Gebieten
besonders sachversténdig sind. Weitere interessierte
Fachleute kénnen als korrespondierende Mitglieder
mitwirken. Derzeit bestehen 24 Arbeitsgruppen:
Aromastoffe

- Bedarfsgegensténde

— Biochemische und molekularbiologische Analytik
— Elemente und Elementspezies

— Fisch und Fischerzeugnisse

— Fleischwaren

— Fragen der Ernéahrung

— Fruchtséfte und fruchtsafthaltige Getrénke

— Futtermittel

— Hochschullehre

— Junge Lebensmittelchemikerlnnen (JLC)

— Kosmetische Mittel

— Lebensmittel auf Getreidebasis

— Lebensmittellaboratorien

— Lebensmitteliberwachung

— Lebensmittelwirtschaft

— Milch und Milchprodukte

— Pestizide

— Qualitdtsmanagement und Hygiene

— Spirituosen

— Stabilisotopenanalytik

— Tierarzneimittelricksténde

— Wein

— Zusatzstoffe

Im Vorstand der LChG, der jeweils fir drei Jahre
gewdhlt wird, sind die Bereiche Forschung/Hoch-
schule, Lebensmitteliberwachung, Lebensmittelin-
dustrie, Freiberufliche Lebensmittelchemiker soweit
moglich mit je einem Mitglied vertreten. Hinzu
kommen der Vorsitzende und sein Stellvertreter,
die abwechselnd aus den verschiedenen Bereichen
kommen. Auferdem gehéren dem Vorstand der
Chefredakteur der Zeitschrift Lebensmittelchemie
sowie ein Vertreter der AG JLC an.

Aktuelle Arbeitsschwerpunkte

— Ausbildungs- und Nachwuchsférderung

— Studienreform

— Fortbildungs- und Informationstage zu aktuellen
Themen der Lebensmittelchemie

- Férderung der Harmonisierung der Lebensmittel-
und FuttermittelUberwachung in der Wertschép-
fungskette sowie im féderalen System

— Expertenanhérungen durch Bund und Lander

— Verbraucheraufklérung in Presse und anderen
Medien

— Mitwirkung in nationalen européischen Gremien
und Gesellschaften, z.B. in der Food Chemistry
Division der European Chemical Societies
(EuChemY)

— Fortbildungszertifizierung: um der Forderung
nach standiger Fortbildung der in der Lebensmit-
telUberwachung tétigen Personen nachkommen
zu kénnen, ist es wichtig, Mindestinhalte, -themen
und Fortbildungsdauern zu definieren. In diesem
Zusammenhang kommt der Zertifizierung von
Fortbildungsveranstaltungen besonderes Gewicht
zu. Auf Initiative der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft wurde die Zertifizierungsstelle fur
die Fortbildung von Lebensmittelchemikern (ZFL)
gegrindet.



