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Die Herstellung von gesundheitlich unbedenklichen Futtermitteln ist die Grundlage fur sichere Lebensmittel. Daher
erstrecken sich heute die Qualitats- und Kontrollsysteme uber die komplette Lebensmittelproduktionskette, d. h. vom
Futtermittelproduzenten bis zum Lebensmittelkonsumenten:

From farm to fork — from the stable to the table.

Diesen integrierten Ansatz verfolgen das europaische und nationale Recht bereits seit mehreren Jahren. Die fruher
getrennt voneinander behandelten Bereiche ,Lebensmittel” und ,Futtermittel” sind mit der Basisverordnung VO (EG)
Nr. 178/2002 und dem Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) vom 01.09.2005 in der Rechtsetzung
zusammengefasst worden, so dass Futtermittel- und Lebensmittelsicherheit nunmehr untrennbar miteinander
verbunden sind.

Ill

Grof3e Chance fur Lebensmittelchemikerinnen
FUr die Lebensmittelchemikerlinnen wird damit der ,Blick GUber den Tellerrand” obligatorisch. Das Fach , Futtermittel”
sollte daher auch verstarkt in die universitare Ausbildung von Lebensmittelchemikerlnnen einbezogen und in die
Prifungsordnungen und Studienplane integriert werden. Kenntnisse in der Futtermittelkunde und -technologie sowie
Grundlagen der Tierernahrung sind heute unerlasslich im Rahmen der Risikobewertung und -steuerung. Damit er6ffnen
sich den Absolventen der Lebensmittelchemie zusatzliche Chancen auf dem Arbeitsmarkt.

Die AG Futtermittel der LChG empfiehlt daher folgende Lehrinhalte zur Ausbildung im Master- bzw. Hauptstudium, die
in dem dazugehorigen Modulkatalog naher ausgefuhrt sind:

Tierernahrung

* Ernahrungsphysiologie

Futtermittelkunde

e Definitionen
e Einzelfuttermittel
e Mischfuttermittel

e Futtermittelzusatzstoffe

* Futterung von Nutztieren

* Spezielle physiologische
Mechanismen

e Futtermittelvormischungen * Energiebetrachtungen

Futtermittelrecht und
-kontrolle

* Prozess- und
Produktkontrolle

* Eigenkontrollsysteme

Futtermitteltechnologie

* Gewinnung
 Lagerung und Transport
* Reinigen und Konservieren

e Mischen
e Zustandigkeiten der
amtlichen Kontrolle

 Herstellungshygiene
(HACCP)
* Probenahme

* Futtermitteluntersuchungen
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